
  

Menüplan für Weihnachten 2026 
 

Wir kochen auch gerne an Weihnachten für Sie,  
Fertige Menüs. 

Können ab Montag, 21.12.2026 bis 24.12.2026  
12.00 Uhr kalt, abgeholt werden.  

Nach vorheriger Absprache können Sie es auch gerne 
schon einige Tage vorher abholen.  

Denn unser Service bietet Ihnen auch das Einschweißen 
von Menüs an. 

 

Annahmestopp: 14.12.26 
 

Gänsekeule mit Soße       pro Stück  25,95 € 
„1+2+6+7+8+12+13“ 
Hirschgulasch mit Preiselbeeren     pro Person  17,95 € 
„1+2+6+7+8+12+13“ 
Geschmorte Rehkeule mit Preiselbeeren Soße   pro Person  19,95 € 
„1+2+6+7+8+12+13“ 
Geschmorte Wildschweinkeule an Wacholderrahmsoße pro Person  18,95 € 
„1+2+6+7+8+12+13“ 
Gebratene Entenbrust (rosa) an Orangensoße                     pro Stück   19,95 € 
„1+2+6+7+8+12+13“ 
Beilagen: Apfelrotkohl, Speckrosenkohl, Bohnen, Salzkartoffeln (roh),  
Kartoffelklöße (vorgekocht) 
„1+2+6+7+8+12+13“      je Beilage  pro Person         3,00 € 
 

In den Menüs können Zusatzstoffe wie auch Allergene Stoffe enthalten sein. 
 

Mit Fußnoten gekennzeichnete Menüs können Spuren von: „1“ mit Konservierungsstoff „2“ mit Geschmacksverstärker  
„3“mit Phosphat „4“ mit Farbstoff „5“ mit Süßungsmittel enthalten! Allergene Stoffe: „6“ Milch und Milcherzeugnisse  
mit Laktose „7“ Gutenhaltiges Getreide, „8“ Eier, „9“ Fisch, „10“ Erdnüsse, „11“ Soja, „12“ Sellerie, „13“ Senf,  
„14“ Sesam, „15“Schalenfrüchte, „16“ Lupien,  


